MENY

rust

Hegdehaugsveien 22, 0167 OSLO

23 62 65 05

Vére &pningstider:
Mandag til lerdag kl. 11.00 - 01.00
Sondag kil 12.00 - 24.00

LUNSJ (11:00 - 16:00)

Vi serverer ogsé all tapas pd neste side til lunsj (ikke lerdager).

Lun leverposteismorbrod med stekt sjampinjong........... 129,-
Serveres med bacon, sylteagurk, redbeter og kirsebaercolis

Clubsandwich .............cooiii 129,-

Kyllingfilet, bacon, tomat, salat og alioli i en trippelsandwich

Tomat og mozzarellasandwich................................. 129,-
Herlig sandwich med pesto, balsamicosirup og serranoskinke

Salat med grillet kyllingfilet og ovnshakte cherrytomater. 129,-

Serveres med fetaost, artisjokk, urtepoteter og vinegrette

Tunfisk salat (serveres medium/rd) ........................... 129,-
Tunfiskfilet med bulgursalat, wasabikrem og colavinegrette

Chévresalat (serveres hele dagen)............................ 129,-
Marinerte grennsaker, pinjekjerner og chévresandwich
serveres med en pepperot- og sennepdressing



HELE DAGEN (11:00 - 22:00)
Dagens SUPPe...........ooeniiniiiiiiiiie e 119,-

serveres med italiensk landbred

rustBurger ... 165,-
Husets hamburger, gorgonzola, hiemmelaget syltet redlok og agurk
serveres med urtepoteter og basillikumkrem

Kyllingburger ..o 165,-
Kyllingfilet, marinerte grennsaker og urtepoteter serveres med en
timian- og sennepsdressing

Spicywokmed kylling ..................................l 145,-

Kyllingfilet med eggnudler og dagens grennsaker

Barnemeny: Toast med ost og bacon ........................... 45,-
Til barn tilbyr vi /2 porsjon av de fleste retter til /2 pris

DESSERT

Sjokoladefondant med iskrem eller sorbé .................... 78,-
Créeme Barcelona med smak av appelsin og kanel ........... 78,
Vaniljepannacotta.................cooooviiiiiiiiiiin, 78,-
Bldbaerpai med iskremellersorbe.............................. 78,-
Tre kuleris:.....oooveeeieii e, 75,

Sorbeé av sitron
Hvit sjokoladeiskrem med skogsheer
Vaniljeiskrem
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TAPAS (11:00 - 22:00, LORDAG FRA KL. 16:00)

Kjott Baconrullede dadler...........cccovviiiiiiiiiiiennnne, 59,-
Glasserte kyllingvinger med mangodipp......... 62,-
Kigttboller i tomatsaus...........ooovuiiiiiiiiiiiiinn. 59,-
ChOMIZO v 64,-
Glassert lammespyd med redbeter ................ 86,
Serranoskinke ... 72,-
Oksefiletterninger ........ccoooeeiiiiiiieeeiiiiiiieeeei, 89,-
FOIE gras .uvviueiie e 69,-
Fisk Ovnsbakt torsk med pistasjsmer .................... 58,-
Chiliscampi med dillvierge............c.ccooueennnn.. 64,-
Kamskjell med ingefeersyltede redbeter ......... 74,
Lettsotet tunfisk ..........ooeeiiiiiiiiiiiiiiiee 65,-
Gront Piquante pepper fylt med chévre .................. 58,-
Minipotet med Mojjo rojjo ....cvvvveeeriiiiieeeeee. 49,-
Minisalat ..o 49,-
Marinert artisjokk ..........cooooiiiiiiiiiiiii 49,-
Gratinert chévre med honning .............cc....... 58,-
Marinerte grennsaker.............oooviiiiiiiiinneee. 58,-
Spansk vegetartortilla............cc.ooeeiiiiinnn . 62,-
Brilliant savarin med fikenchutney .................. 56,-
Manchego ......ooooiiiiiiiii 54,-
OlVEN .o 46,-
Brad & alioli ...oooveiieiiiie 42,-
Tapasplanke for 2
Glasserte kyllingvinger med mangodipp Chiliscampi med dillvierge
Kjottboller i tomatsaus Minipotet med mojjo rojjo
Chorizo Spansk vegetartortilla
Baconrullede dadler Brod & alioli............ 456,-

Til vére gjester med allergier:

All tapas er glutenfri og vi tilbyr glutenfritt bred (kan inneholde spor av gluten).
Alioli og Mojjo Rojjo er laktosefrie men inneholder egg.

Mangodippen inneholder laktose og egg. Alle vére oster er pasteuriserte.
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MUSSERENDE VIN, CHAMPAGNE OG ROSEVIN

Soler Jove Brut Reserva................ gl.78-.........

Spania

Tarlant Brut Zero NV, Champagne.......................

Frankrike

Somdinou, Rosévin..................... gl.68,-.........

Spania

HVITVIN

Husets hvite ............................ gl.68-.........
Terras do Minho, 2008 ...................ccceveeenenen...

Quinta da Lixa, Vinho Verde, Portugal

Alsace Riesling, 2008 .................................

Cave du Roi Dagobert, Alsace, Frankrike

Villa Borghetti Soave Classico, 2008 ..................

Veneto, ltalia

Pascual Leira Reyero, 2008 .............................

Bodegas Pascual, Rias Baixas, Spania

Chablis Pierre de Prehy, 2009 ........ gl.92,-........

Jean-Marc Brocard, Chablis, Frankrike

Terras Gauda, 2008 ..............ccovvnieieeeeiiann...

Bodegas Terras Gauda, Galicia, Spania

Chavignol Sancerre, 2007 ...............................

Franck & Jean-Francois Bailly, Loire, Frankrike
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RODVIN

Husetsrade ..........cooovveeeiiiill. gl.68,-........

Fortius Tempranillo, 2007 ...............................

Navarra, Spania

Fuero Real Crianza, 2007..............cccevveeeeennn..

Ribera del Duero, Spania

Dolcetto d’Alba Munfrina, 2008........................

Pelissero, Piemonte, ltalia

Villa Borghetti Ripasso, 2008.......... gl.9%6,-........

Veneto, ltalia

Barbera d’Alba Piani, 2006.............................

Pelissero, Piemonte, ltalia

Amarone, 2006 ...,

Luigi Righetti, Amarone, ltalia
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